أسئلة فنية حول تغذية الحيوان

الأستاذ الدكتور محمد حرب
قسم الإنتاج الحيواني

كلية الزراعة 

 الجامعة الاردنية
1. عندما تريد أن تختار علفاً أو مادة علفية ما هي الأشياء التي تحدد القيمة الغذائية لهذا العلف؟
      ثلاثة أشياء تحدد القيمة الغذائية للعلف هي:

1. معامل هضم هذا العلف، كلما زاد معامل الهضم كلما كانت القيمة الغذائية للعلف أفضل.

2. الكمية المأكولة أو التي يقدر الحيوان على تناول من هذا العلف كلما كانت الكمية التي يقدر الحيوان على تناولها أكثر كلما كانت نوعية العلف أفضل.

3. الكفاءة الغذائية لهذا العلف أي نسبة (العلف إلى المنتج).
2.  حين استعمال بالات الدريس المحاطة بسلك حديدي، ما هي الخطورة في ذلك؟

إن السلك المحيط ببالات البرسيم يعتبر خطر جدا على الأبقار لأنه سبب من أسباب مرض الأسلاك Hardware disease حيث أنها تستقر في القلنسوة(Reticulum) المجاورة للقلب و تؤدي في الغالب إلى وفاة البقرة.


أما إذا كانت البالة محاطة بخيط بلاستيكي فأن الحيوانات قادرة أيضا على تناوله و يؤدي إلى مرض 
البلاستيك أيضا و لذلك فأن افضل طريقة لحفظ بالات البرسيم هو استعمال خيوط قطنية أو مواد 
يمكن تحطمها بيولوجيا.
3. غالبا ما يتم استعمال كلمات مثل ألياف المنظم الحمضي، ألياف المنظم المتعادل و تحليل فان سوست. ما هي أهمية هذه الكلمات في تغذية الأبقار الحلوب الأعلاف المالئة؟

    
يقوم تحليل فان سوست على أساس التحلل البيولوجي للغذاء و يقسم إلى ثلاثة أقسام:

      1-  مواد ذات هضمية ممتازة مكونة من النشويات الذائبة، النشا, الأحماض العضوية و البروتينات         و البكتيريا و تسمى محتويات الخلية ((Cell Content. 

2- مواد ذات هضمية تكون عالية ومره أخرى منخفضة بناء على درجة نضج النباتات ولجننته وتسمى الياف المنظف المتعادل وهذا مرتبط بالكمية المأكوله من قبل الحيوان.

3- و جزء آخر عديم الهضمية و هو مكون من اللجنين الكيوتين و السيليكا و التنينات و النيتروجين غير المهضوم و هذا الجزء بهضمية العلـف.
4. في نتائج تحليل الأعلاف يرجى إعطاء أهمية للتحاليل التالية:

· نسبة الرطوبة: مهمة عند شراء العلف لأن العلف إذا كانت نسبة الرطوبة فيه عالية فأنك   تشتري الماء بسعر عالي.

· البروتين الخامCP: يبين مقدرة المادة المالئة على إعطاء المتطلب البروتيني للحيوان.

· ألياف المنظف المتعادل NDF: يبين هذا محتوى جدار الخلية، و يعكس الكمية التي يقدر الحيوان على تناولها من هذا العلف، فإذا كانت نسبة ألياف المنظف المتعادل قليلة فان الكمية المأكولة تكون عالية.

· ألياف المنظف الحمضيADF: هذه مكونة من السليولوز و اللجنين و السيليكا و تعكس مقدار الكمية المهضومة من العلف، فإذا كان المنظف الحمضي قليل فمعنى ذلك أن الهضمية عالية.

·  مجموع العناصر الغذائية المهضومة (TDN):

    تعكس الكمية المقابلة للهضم في المادة المالئة = % البروتين المهضوم + %السكريات المهضومة + %الألياف المهضومة + %الدهون المهضومة x2.25 .

· الطاقة الصافية للإدامة:NEM مقدار الطاقة بالميجاجول على شكل طاقة صافي التي   
 يحتاجها الحيوان للإدامة.

· الطاقة الصافية للحلابة(NEL): مقدار الطاقة الصافية بالميجاجول الذاهبة لإنتاج الحليب.

· الطاقة الصافية للإنتاجية(Neg): مقدار الطاقة الصافية بالميجاجول الذاهبة للتسمين.
5. أذكر أنواع الحيوانات التي يمكن استعمال اليوريا في خلطاتها؟
المجترات هي الحيوانات التي يمكنها استعمال  اليوريا كمصدر نيتروجيني وذلك لأن الميكروبات في الكرش تقوم بتحويل الأزوت إلى الأحماض الأمينيه المطلوبة. أن أفضل نسبة يمكن استعمالها في غذاء المجترات هي من  0.5-1% من الخلطة المركزة. يجب عدم تقديم اليوريا للعجول قبل 4 أشهر من العمر و تطور الكرش بشكل ممتاز.

في الأبقار الحلوب تستعمل اليوريا في المرحلة الثالثة من الحلابة و بمعدل 0.4%.
    
هذه الماده سامه للخيول وللحيوانات وحيدة المعده.
1.    6. ما هي النصائح التي تقدمها للمزارع إذا شك بأن هناك تعفن في الذرة او في الأعلاف المتواجدة في مخازنة؟

2. لا تغذي الأبقار الحلابة من هذه الأعلاف المشكوك فيها.
3. قم بأرسال عينه للمختبر لتقدير ومعرفة نسبة المايكوتوكسينات فيها.
4. استعمل هذا العلف المشكوك فيه بشكل مخفف في خلطات التسمين فإذا كان ذرة مثلا، اخلط جزء بسيط منه مع ذرة سليمة، فيما اذا كانت نتيجة المختبر تسمح بأستعمال هذا العلف.
5. جرب على عجول التسمين فقط.
7. ما رأيك بإضافة الدهون المصوبنة أو الخاملة و المسماة  Dry Fatفي الخلطات العلفية؟
يتم إضافة الدهون الصلبة الخاملة للأبقار الحلوب عالية الإنتاجية و التي تحتاجها لأكمال الطاقة  التي لا تقدر على تناولها من المواد المالئة أو المركزات. إن من أهم المحددات لاستعمال الدهون هو سعرها العالي. إن الدهون تقلل من الوزن المفقود للبقرة و يحسن من إخصاب الأبقار و يقلل من الأمراض الأيضية. إن الطاقة الصافية للحلابة تعتبر عالية عند اضافة الدهون.
8. لدي بقرة عالية الإنتاج تنتج يوميا اكثر من 30كغم حليب هل تنصح بإضافة مادة دارئة كالبايكربونات في خلطة الأعلاف المقدمة لها علما بأن الخلطة مبنية على مواد مالئة و حبوب الذرة على شكل خلطة كاملة (Total Mixed Ration).
ينصح بإضافة البايكربونات بمعدل 750و0% من الخلطة الكامله وعلى اساس المادة الجافة.كما ينصح باستعمال بذور القطن الكامله. إن إضافة البايكربونات يؤدي إلى زيادة الكمية المأكولة والى الزيادة في انتاج الحليب.
9. ماذا يقصد بعملية الجلتنة في الذرة و حين التحبيب؟

تختلط جزيئات الماء مع حبيبات النشا أثناء عملية تسخين الذرة حيث يتم تكسير الروابط الهيدروجينية بين جزيئات النشا و تكسير البلورية بين هذه الجزيئات مما يؤدي إلى زيادة هضم المواد النشوية في الأعلاف. إن هذه العملية تتم أثناء تحبيب الخلطات Pelleting و هذه إحدى أسباب زيادة هضمية الذرة.
10. يعبر في أمريكا بالطاقة الصافية بالميجاكال/باوند، و في أوروبا بالطاقة الممثلة بالميجاجول/كغم.

إن الطاقة إما يعبر عنها بالطاقة الممثلة، أو بالطاقة الصافية و هما نظامان مختلفان حيث أن الطاقة الصافية هي الأدق و التي ينصح باستعمالها مستقبليا. 

أما بالنسبة لتحويلات الطاقة فيتم كالتالي:

ميجاكال/باوند    اضربه بـ 2.2للحصول على ميجاكال/كغم.

لتحويلها إلى ميجاجول اضرب الميجاكال/كغم x 4.182= ميجاجول/كغم.

مثال:

0.5 ميجاكال/باوند= 1.1 ميجاكال/كغم=4.6 ميجاجول/كغم.
11. أعاني من مشكلة تقص الكالسيوم في الخلطات. ما هو احسن مصدر للكالسيوم لأضافته إلى الخلطات؟

أحسن مصدر للكالسيوم في خلطات التسمين هي النخالة الناعمة العلفية لأنها رخيصة و تضاف بنسبة 0.5% في الخلطة.
12. ما هي الأعلاف التي يمكن ان تتواجد بها الأفلاتوكسينات اذا كان الخزن سيئا؟

· حبوب الذرة الصفراء

·  القمح

·  الشعير

·  الشوفان

·  حبة بذور القطن 

     -  حبة الفستق السوداني
13. لماذا يعتبر رعي المواد التالية، الذرة العلفية و السورجم و حشيشة السودان وهي خضراء في بعض الأحيان سامة؟

يحدث هذا في الذرة البيضاء و السورجم أقل من 40 سم لأن فيها يتركز هذه المرحلة الجلوكسيدات التي تطلق عند تحللها الحوامض و النتريت/حامض السيانيد (HCN) الذي يعتبر ساما جدا.
14. ما هو فحص اليوريز للصويا، و لماذا يعتبر هذا الفحص مهما؟

تتواجد في بذور الصويا أنزيم اليوريز Urease و هذا الأنزيم في الطبيعة يحول اليوريا إلى امونيا Urea→NH3)) ، و عندما يتم تحميص الصويا تقضي عليه الحرارة بنفس الحرارة و الوقت الذي تقضي به على مثبطات التربسين Trypsin inhibitors )أي العوامل التي تمنع هضم البروتين( و لذلك يستعمل هذا الفحص للتأكد من أن التحميص جيد حيث توضع كمية من الصويا مع كاشف كيماوي هو الفينول رد Phenol Red فإذا تم إعطاء اللون الأحمر الفاتح فمعنى ذلك ان هنالك يوريز و بالتالي فأن مثبطات التربسين موجودة وأن التحميص غير جيد.
