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نوعية السايلاج:
تتأثر نوعية السايلاج لأية مادة علفية محفوظة بهذه الطريقة إلى: نوع المادة الأولية التي يراد حفظها وطريقة تقطيعها، وثانياً: التغيرات التي تحدث أثناء عملية السيلجة من حيث نوع الأحماض المتكونة وثالثهما: كمية الرطوبة الموجودة في المادة الأولية ومعدل الفقد من عصارة السايلاج.
ويمكن القول أن الذي يقرر نوعية السايلاج هو التحليل المخبري لهذا السايلاج، ولكن تقرير النوعية النهائي هو الأداء الإنتاجي للأبقار الحلوب. وفي تقرير النوعية لا بد من:

1. التأكد من عدم وجود بذور غريبة في نباتات الذرة الصفراء أو وجود نباتات مثبطة أو سامة.
2. التحليل المخبري للمادة الجافة، البروتين الخام، ونسبة البروتين الذائب من البروتين الكلي، والدهن والرماد وألياف المنظف الحمضي، وألياف المنظف المتعادل، ودرجة هضمية ألياف المنظف المتعادل والطاقة الصافية للحلابة والمعادن الكبرى والأثرية. ومعامل الهضم المخبري (In Vitro) ومعامل الهضم في الكرش (In Situ) ومعامل هضم البروتين والألياف والقيمة العلفية للمادة المالئة relative feed value (RFV)، جدول رقم (1).
3. تحليل التخمير لسايلاج الذرة والتي هي:
· الأس الهيدروجيني

· حامض اللاكتيك
· حامض الخليك
· حامض البروبيونيك
· حامض البيوتريك
· الإيثانول
· الأمونيا
ويبين الجدول رقم (2) مثالاً لتحليل سايلاج الذرة التخمري

4. طريقة ميخن لتقدير نوعية السايلاج المبنية على أساس تقدير الحموضة، وتقدير الرائحة وتقدير اللون والتي قد تقدر على مستوى المزرعة (حسن عليو 1988).
جدول رقم (1):
تحليل لسايلاج الذرة وفقاً لتحليل المختبر
	نوع التحليل
	النتيجة منخفضة
	النتيجة عالية

	المادة الجافة (%)

البروتين الخام (%)

البروتين الذائب من البروتين الخام (%)

الدهن (%)

الرماد (%)

ألياف المنظف الحمضي (%)

ألياف المنظف المتعادل (%)

معامل الهضم لألياف المنظف المتعادل (%)

اللجنين (%)

النشا (%)

الطاقة الصافية للحلابة (NEL)

1.62 ميجاكال/كغم

مجموع العناصر الغذائية المهضومة (%)

TON
	22.51

6.80

51.00

2.08

3.77

21.66

39.62

45.26

2.87

14.81

1.36

60.67
	34.29

11.57

67.43

3.00

9.3

28.44

51.31

48.42

4.25

35.73

1.62

71.51
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جدول رقم (2):
التحليل التخمري للذرة، الأحماض والإيثانول معبرة بالنسبة المئوية للسايلاج على أساس المادة الجافة
	التحليل
	ذرة

سايلاج عادي
	ذرة

سايلاج رطب

	نسبة الرطوبة (%)
الأس الهيدروجيني

حامض اللاكتيك

حامض الخليك

حامض البروبيونيك

حامض البيوتريك

الإيثانول 

الأمونيا
	30-40
3.7-4.2

4-7

1-3

( 0.1

صفر

1-3

5-7
	70-75
4-4.5

0.5-2.0

( 0.5

( 0.1

صفر

0.2-2.0

( 10


شيفر، ر. د. 2003
طريقة ميخن لتقدير نوعية السايلاج (حسن عليو 1988)

تعتمد هذه الطريقة على أساس الحموضة والرائحة واللون ويمكن القيام بها في المزرعة أو في أي معمل حيث تعتمد على أساس الحموضة أولاً ثم على الرائحة ثم على اللون.
تقدير الحموضة:

· يؤخذ 100 غم من السايلاج توضع في كأس
· يؤخذ ويوضع عليها 100 غم من الماء المقطر
· تحرك العينة في الماء لمدة 20-30 دقيقة
· يتم ترشيح ماء الكأس
· تؤخذ عينة مقدارها 2 سم3 من الماء
· يوضع عليها 2-3 نقاط من الدليل والمكون من أحمر الميثيل وأزرق الميثيل بنسب متساوية
· يقارن لون الراشح وتحدد العلامة
· تحسب الحموضة وتعطى العلامات التالية:
	تقدير الحموضة باللون
	الأس الهيدروجيني
	العلامة

	أحمر

أحمر برتقالي

برتقالي

أصفر

أصفر مخضر

أخضر

أخضر مزرق
	( 4.2

4.2 – 4.6

4.6 – 5.1

5.1 – 6.1
6.1 – 6.4

6.4 – 7.2

7.2 – 7.6
	5
4

3

2

1

.

.


 تقدير رائحة السايلاج

	العلامة
	الرائحة

	4

3

1-2
	رائحة الفواكه (عطرية حامضية خفيفة)

رائحة الخل

رائحة الخل القوي


 تقدير لون السايلاج

	العلامة
	لون السايلاج العلفي

	3

2

1

0
	أخضر

أصفر مخضر، بني

أخضر مائل للسواد

أسود


 التقدير العام
	مجموع العلامات
	تصنيف السايلاج

	11-12

9-10

7-8

4-6

3 أو أقل
	السايلاج ممتاز 

السايلاج جيد

السايلاج وسط

السايلاج رديء

السايلاج غير صالح للتغذية


     المرجع: حسن عليو. 1988

الأخطاء العامة في عمل السايلاج حين تقدير النوعية:

إن الأخطاء التي يتم الوقوع بها حين عمل السايلاج هي ما يلي:

1. راشح هائل حيث تكون الرطوبة عالية في العشب حين الحصاد.

2. عدم الحصاد في الوقت المناسب والذي يؤثر على نسبة الألياف في العشب.
3. سايلاج كثير، حامض البيوتريك حيث يتم غسل العشب بالأمطار مما يقلل من نسبة الكربوهيدرات ومما يشجع نمو بكتيريا الكولستريديوم وإنتاج كميات من حامض البيوتريك.
4. سايلاج برائحة الخل: مما يدلل على أن بكتيريا متنوعة غير البكتيريا المنتجة لحامض اللاكتيك قد قامت بالعمل ومما يدلل على أن السايلاج قد حفظ برطوبة عالية.
5. سايلاج محروق برائحة الدخان مما يدلل على أن الأكسجين ظل يتسرب لرفع درجة حرارة السايلاج فوق 46-48(م أو أن القطع للعشب أكبر مما هو مطلوب.
6. سايلاج تالف أثناء الإطعام ويدلل ذلك على أن بقاء سطح السايلاج معرضاً للهواء لمدة طويلة قبل تقديمه للحيوان حيث يجب أن يؤخذ يومياً من سطح السايلو 30-45 سم.
7. سايلاج الوجه السطحي تالف حيث أن تغطية السايلو لم تكن ممتازة.
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