إستعمال الذرة المقطرة مع الذوائب
DDGS

Distillers Grains with Solubles
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في خلطات الدواجن
أ.د.محمد حرب / قسم الإنتاج الحيواني
الجامعة الاردنية
مقدمة:
إن الحبوب المقطرة الجافة هي علف طبيعي وتعد من الأغذية ذات النوعية والتأثير الممتاز للدجاج والحبش. وقد تم استعمالها خلال 50 عاماً في تجارب التغذية وأظهرت هذه الحبوب أنها مصدر مفيد واقتصادي للبروتين والدهون وعوامل أخرى مفيدة للنمو وصحة الدواجن.
إن الحبوب المقطرة الجافة تحتوي على كمية كبيرة من الحامض الأميني ميثيونين، حيث أن هذا الحامض مطلوب للنمو الطبيعي للريش، كما أن العلائق المتوازنة بالأحماض الدهنية الأساسية وخاصة اللايسين وبمستوى طاقة جيد يمكن أن تحتوي على 10 – 20% من الذرة المقطرة في خلطات دجاج اللحم والبيض.

فوائد ومميزات الحبوب المقطرة الجافة:

· هذا العلف آتٍ من الحبوب الطبيعية كالذرة الصفراء والبيضاء، القمح والشعير.
· إن عملية التقطير تركز بروتين الحبوب المقطرة ما بين 26 – 30% وتركز الدهن من 8 – 10%.
· إن عملية التخمير تضيف 3 – 5% من خلايا الخمائر الجافة العالية بفيتامينات B.
· المحتوى العالي للمثيونين وتستطيع أن تستبدل بشكل جزئي كسبة الصويا قليلة المحتوى من المثيونين.
· تكلفتها الاقتصادية نصف إلى ثلثي تكلفة كسبة فول الصويا.
· تحسن من نوعية البيض المنتج وتقلل من مشاكل الكبد الدهني.
الحدود القصوى في خلطات الدواجن: 

الفروج


10%

البياض


15%

أمهات الحبش

10%

ذكور الحبش

20%

إعتبارات لاستعمال الذرة المقطرة مع الذوائب بشكل ممتاز:

1. أحصل على تركيب الذرة المقطرة مع الذوائب من المصدر الذي يزوده.
2. إعمل الخلطات بناء على الأحماض الأمينية المهضومة وضع الحد الأدنى المقرر للايسين، الميثايونين، السيستين، الثريونين، التربتوفان، والأرجنين.
3. في الخلطة يتم استعمال الطاقة التمثيلية بمعدل لا يقل عن 2750 كيلوكالوري / كغم.
4. إن توفر الفوسفور في الذرة المقطرة مع الذوائب يعتبر 65%.
5. لاحظ أن بعض المنتجين وبعض طرق استخراج البيوديزل قد تزيل الدهون أو تزيل جزءاً من الألياف وأن هذا يغير التركيب الكيماوي.
6. حين استعمال نسب أكثر من الحدود القصوى أعلاه يجب الحذر وتعديل الأحماض الأمينية والفوسفور ومستوى الطاقة.
المصدر:

Batal, Amy B. 2008. University of Georgia. Athens (batal@uga.edu)

لدى الحبوب المقطرة إمكانيات عالية على خفض تكلفة العديد من خلطات الدواجن، حيث أن الارتفاع المتزايد في عدد الحبوب المستخدمة لتقطير الإيثانول هي من أهم الأسباب لجعلها متاحة بشكل كبير وبالتالي فإن معدل الزيادة في استخدامها يعد الأسرع نمواً بين المكونات الغذائية الأخرى.
تتميز الحبوب المقطرة بالعديد من المميزات ولكن يجب الحذر عند استعمالها في صناعة الدواجن:

1. نسبة البروتين فيها عالية (20 – 30%) والطاقة عالية أيضاً (3037.5 Kcal/Kg).
2. إمكانية استخدامها كبديل لكسبة فول الصويا غالية الثمن، حيث أن سعرها يساوي نصف سعر كسبة فول الصويا.
3. يحوي جميع بروتينات وعوامل الصبغات المرتبطة الموجودة في كسبة غلوتين الذرة.
4. نواتج تخمر الخمائر والتي تحوي (3 – 5%) خلايا الخمائر الجافة والتي تزود بـ:
· B-Vitamins
· زيادة الاستساغة
· زيادة استهلاك الغذاء
5. أكثر من (50%) من الفوسفور متاح للحيوان ويمكن استخدامه لتقليل النحاتة وبالتالي يقلل تكلفة العليقة.
6. تحوي (9 – 10%) من الدهن والذي يغتبر مصدراً ممتازاً لحمض النيوليك والطاقة.
الإتاحة:

الحبوب المقطرة الجافة مع الذوائب هي ناتج الحبوب الكانلة (عادة الذرة والذرة البيضاء) مطحونة ومطبوخة ومتخمرة إلى إيثانول باستخدام الأنزيمات والخمائر.

بعد إزالة كامل الإيثانول بواسطة التقطير، فإن المواد الذائبة الباقية تركز بواسطة التبخر وتجفف مع المواد غير الذائبة والتي من ضمنها خلايا الخمائر، وبالتالي فإن التركيز النهائي للحبوب المقطرة الجافة مع الذوائب يعادل ثلاثة أضعاف تركيز الجزء الباقي من الحبوب الكاملة وذلك نتيجة إزالة الكربوهيدرات والنشا القابل للتخمر.
تتنوع الحبوب المقطرة الجافة مع الذوائب اعتماداً على نوع الحبوب الكاملة المستخدمة في صنعه مثل (الذرة، الذرة البيضاء، القمح، أو غيرها من الحبوب).

في الوقت الحالي هنالك أكثر من (80) نبات ينتج الحبوب المقطرة في الولايات المتحدة وكندا وهي في حالة ازدياد سنوي، أو بمعنى آخر فإن هنالك كمية متاحة كافية لتعمل مع الاحتياجات المتزايدة.
الفوائد الغذائية:

وجد منذ أكثر من (60) عاماً أن الحبوب المقطرة يمكن أن تستبدل بما يعادل (12 – 15%) من مجموع البروتين الخام في علائق الـ (Grower) والدجاج البياض.

وجد حديثاً أن استعمال (10 – 12%) من الحبوب المقطرة في خلطات الديك الرومي لم يؤثر على وزن الجسم أو التحويل الغذائي مقارنة بالخلطات المكونة من كسبة الذرة – فول الصويا، كذلك دلت البيانات على اختلاف أنواع الأحماض الأمينية للأنواع المختلفة من الحبوب المقطرة، في حين كانت ثابتة نسبياً بين الأنواع المتشابهة من الحبوب المقطرة.
أظهرت دراسة أنه يمكن استخدام (6%) في الـ (Starter) ثم يتم زيادتها إلى (12%) في الـ (Grower)، وقد تبين أيضاً أن نسبة الفوسفور الموجود في الحبوب المقطرة المتاح يتراوح حول (60%).

وفي دراسة أخرى أدت إضافة الحبوب المقطرة بنسبة (10%) إلى خلطات الدجاج البياض المكونة من كسبة الذرة – فول الصويا إلى زيادة لون صفار البيض من دون أن يؤثر سلباً على إنتاج البيض، الوزن، أو الوزن النوعي.

	المكونات الغذائية
	الكمية (D.B)

	المادة الجافة

البروتين الخام

الدهن

الألياف غير المهضومة

الفوسفور

لايسين (اعتماداً على البروتين الخام)

تريبتوفان (اعتماداً على البروتين الخام)

الطاقة (KCAL/KG)
	91.0

28.0

9.0

44.0

0.8

0.7

0.2

3037.5


التغذية على الحبوب المقطرة:
الكمية الموصى بها كانت كالتالي:
1. التغذية البادئة (Starter 5%)
2. دجاج / ديك رومي (Grower, Finisher) لاحم 10%
3. دجاج بياض (15%)
إن الحبوب المقطرة كما في الذرة والمنتجات الثانوية من الذرة، تعد قليلة باللايسين والتريبتوفان، وبالتالي فعند التغذية على مستوى عالي من هذه الحبوب خاصة في علائق الـ (Finisher – Grower) فيجب الانتباه إلى ضرورة إضافة الإضافات العلفية وخصوصاً من الأحماض الأمينية (اللايسين والتريبتوفان والآرجنين) وذلك للحصول على أفضل أداء.

الزيت الموجود في الذرة المقطرة الجافة يزود بالأحماض الدهنية الضرورية كحمض اللينوليك بالإضافة إلى مقدار عالي من الطاقة (2700 Kcal/Kg (ME)).

من أكثر الفوائد أهمية للتغذية على الحبوب المقطرة هو تخفيض تكلفة العليقة حيث يمكن استبدال جزء من كسبة فول الصويا عالية الكلفة، الذرة والنحاتة، بالحبوب المقطرة مما يساعد في تقليل تكلفة العليقة بصورة ملحوظة.
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